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DUSCI
s,

SiIAMO DUSCI, PASTICCERI PER VOCAZIONE.

ORGOGLIOSI DELLE NOSTRE RADICI COME DELLA TERRA CHE
Cl OSPITA E CHE DA TEMPO ABBIAMO IMPARATO AD AMARE
PROFONDAMENTE.

MA, IN FONDO, NOSTALGICI DI CIO CHE ABBIAMO LASCIATO
IN TERRA NATIA, PROFUMI E COLORI CHE RAPPRESENTANO LA
SICILIA E SONO LA NOSTRA EREDITA.

PASTICCERI PER VOCAZIONE E PER TRADIZIONE, ABBIAMO
ACQUISITO L’ENTUSIASMO PER QUESTO LAVORO E CON
Duscli ABBIAMO VOLUTO CREARE DEI LABORATORI DI BONTA
PER RAVVIVARE OGNI GIORNO | NOSTRI RICORDI E PER DARE
A VOI LA POSSIBILITA DI CONOSCERE LE PRELIBATEZZE DELLE
NOSTRE TERRE.

Duscl E LA VOLONTA DI FARVI CONOSCERE LO SPIRITO
DELLA VERA SICILIA, QUELLA FATTA DI COSE BUONE E BELLE,
DI PROFUMO DI PISTACCHIO, DI MANDORLE E AGRUMI. UNA
TERRA FORTUNATA BACIATA DAL SOLE E CUSTODE DI
PRODOTTI UNICI E GENUINI. TERRA DI STORIA ANTICA, DI
GENTE CALDA ED OSPITALE, DAL GRANDE PATRIMONIO
ARTISTICO, FAMOSA IN TUTTO IL MONDO PER LE SUE
SPECIALITA, E QUESTA LA SICILIA SIMBOLO DELLE NOSTRE
CREAZIONI.

INIZIATE ORA IL VOSTRO PERSONALE VIAGGIO SENSORIALE
ATTRAVERSO | NOSTRI SAPORI UNICI, LASCIATEVI
TRASPORTARE DAL GUSTO DI ARANCINI, CANNOLI, BRIOCHE
COL TUPPO, GRANITE E TANTO ALTRO.

CHIUDETE GLI OCCHI E IMMAGINATE... SIETE IN SICILIA.

GAETANO, GIUSEPPE E SALVATORE GANGI






TAVOLA CALDA

ARANCINI

RAGU

RISO, POLPA DI POMODORO, CARNE MACINATA BOVINA, PISELLI, ZAFFERANO, PANGRATTATO, FORMAGGIO E PEPE

PISTACCHIO DI BRONTE DOP

RISO, PISTACCHIO, PROSCIUTTO, FUNGHI, BESCIAMELLA, PANGRATTATO E PEPE

SAN DANIELE

RISO, PROSCIUTTO CRUDO SD, FUNGHI, BESCIAMELLA, PANGRATTATO E PEPE

MELANZANE E CURCUMA

RISO, MELANZANE, CURCUMA, ZAFFERANO, PANGRATTATO E PEPE

SALMONE

RISO, SALMONE, BESCIAMELLA, ZAFFERANO, PANGRATTATO E PEPE

SPINACI

RISO, SPINACI, PROSCIUTTO, ZAFFERANO, PANGRATTATO, FORMAGGIO E PEPE

BURRO

RISO, PROSCIUTTO, BESCIAMELLA, ZAFFERANO, PANGRATTATO E PEPE

RADICCHIO

RISO, RADICCHIO, SALSICCIA, ZAFFEERANO, PANGRATTATO E PEPE

FRICO

RISO, FRICO, SPECK, ZAFFERANO, PANGRATTATO E PEPE

VEGETARIANO

RISO, ZUCCHINE, MELANZANE, PEPERONI, PATATE, ZAFFERANO, PANGRATTATO E PEPE

CARTOCCIATE

CLASSICA

PROSCIUTTO, POMODORO, MOZZARELLA E OLIVE

VERDURE

MELANZANE, PEPERONI, SPINACI, POMODORO

SPINACI

SPINACI, PROSCIUTTO, POMODORO, MOZZARELLA E OLIVE

TONNO

TONNO, CIPOLLA, POMODORO E MOZZARELLA

SALSICCIA

SALSICCIA, FUNGHI, POMODORO E MOZZARELLA

WURSTEL

WURSTEL, POMODORINI SECCHI E MOZZARELLA

AL BANCO
3,80€

AL BANCO
3,80€

AL TAVOLO
4,00€

AL TAVOLO
4,00€






TAVOLA CALDA

SFOGLIE
PATE

PROSCIUTTO E FORMAGGIO FONTINA

PATE CON PISTACCHIO DI BRONTE

PISTACCHIO, CARNE MACINATA BOVINA, FUNGHI E BESCIAMELLA

CIPOLLINA

PROSCIUTTO, POMODORO, MOZZARELLA E CIPOLLA

FRITTI
PITONE MESSINESE

SCAROLA, ACCIUGHE, POMODORINI SECCHI E MOZZARELLA

SICILIANA

TUMA, ACCIUNGHE E OLIVE

CALZONE FRITTO

POLPA DI POMODORO E MOZZARELLA

BOMBA

PROSCIUTTO, FUNGHI, FONTINA E OLIVE

TAVOLA CALDA DA FORNO
PIZZETTA TONDA

PIZZA AL TRANCIO
PIZZA IN TEGLIA
SCACCIATA INTERA
SFINCIONE

FOCACCIA FARCITA
FOCACCIA RIPIENA

LA TAVOLA CALDA MIGNON VIENE 30,00€ AL KG

AL BANCO AL TAVOLO
3,80€ 4,00€

AL BANCO AL TAVOLO
3,80€ 4,00€

AL BANCO AL TAVOLO
3,00€ 3,20€

AL BANCO AL TAVOLO
3,80€ 4,00€

IL PREZZO VARIA IN BASE
AGLI INGREDIENTI






CROISSANT - BRIOCHES - IRIS

BRIOCHE
CON IL TUPPO

CROISSANT
CLASSICI

INVOLTINI

IRIS
FRITTA

GRAFFA

COLAZIONI

VUOTO

PISTACCHIO DI BRONTE DOP
RICOTTA

CIOCCOLATO

MARMELLATA

CREMA

MANDORLA

VUOTO

PISTACCHIO DI BRONTE DOP
RICOTTA

CIOCCOLATO

MARMELLATA

CREMA

MANDORLA

CREMA E MELA

PISTACCHIO DI BRONTE DOP
CIOCCOLATO
CREMA

RICOTTA
CREMA
CIOCCOLATO

VUOTA

PISTACCHIO DI BRONTE DOP
CIOCCOLATO

CREMA

MANDORLA

MARMELLATA

RICOTTA

AL BANCO
2,00€

AL BANCO
3,20€

AL BANCO
2,00€

AL BANCO
2,00€

AL BANCO
3,20€

AL BANCO
2,00€

AL BANCO
3,20€

AL TAVOLO
2,20€

AL TAVOLO
3,40€

AL TAVOLO
2,20€

AL TAVOLO
2,20€

AL TAVOLO
3,40€

AL TAVOLO
2,20€

AL TAVOLO
3,40€






CANNOLO

BABA

MONOPORZIONI

CANNOLINI

BIGNE

SFOGLIATELLA

CESTINI

PASTICC

RICOTTA
CIOCCOLATO
PISTACCHIO
CREMA

VUOTO
CREMA E FRUTTA
MIGNON

SEMIFREDDO PISTACCHIO

CASSATINA

SEMIFREDDO CIOCCOLATO

TIRAMISU

FRUTTA DI STAGIONE
CREME

SENZA GLUTINE
SENZA LATTOSIO

RICOTTA
CIOCCOLATO
PISTACCHIO
CREMA

CREMA
CIOCCOLATO
PISTACCHIO

RICOTTA
CREMA

RICOTTA
CIOCCOLATO
PISTACCHIO
CREMA E FRUTTA

RIA

AL PEZZO AL TAVOLO
3,60€ 3,80€

AL PEZZO AL TAVOLO

3,60€ 3,80€
4,50€ 4,70€
1,80€ 2,00€

AL PEZZO AL TAVOLO
5,00€ 5,20€
3,60€ 3,80€

AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
1,80€ 2,00€ 35,00€
AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
1,80€ 2,00€ 35,00€
AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
1,80€ 2,00€ 35,00€
AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
1,80€ 2,00€ 35,00€

GLI INGREDIENTI DI ALCUNI DOLCI POSSONO VARIARE IN BASE ALLA STAGIONE E ALLA FANTASIA DEI
PASTICCIERI, CONSEGUENTEMENTE ANCHE | PREZZI.






RIA

PASTICC

TORCIGLIONE RICOTTA
ClOCCOLATO AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
|,80€ 2,00€ 35,00€
PISTACCHIO

CREMA

CHOUX RICOTTA

CIOCCOLATO AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
1,80€ 2,00€ 35,00€
PISTACCHIO

CREMA

PASTE DI CON GRANELLA

AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
PISTACCHIO CON ZUCCHERO A VELO |,80€ 2,00€ 80,00€

CON PISTACCHI INTERI
CON PISTACCHI A PEZZI
CON AMARENA
CON CILIEGIA
CON ARANCIA CANDITA

PASTE DI CON GRANELLA

MANDOF\)LA CON ZUCCHERO A VELO AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
1,80€ 2,00€ 40,00€
CON MANDORLE A SCAGLIE

CON MANDORLE A PEZZI
CON AMARENA

CON CILIEGIA

CON ARANCIA CANDITA

BRASILIANA PISTACCHIO
AL PEZZO AL TAVOLO
MANDORLA 2,00€ 2,20€
MARMELLATA
CREMA CON NOCCIOLA E CACAO

FROLLINA PISTACCHIO

AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
MANDORLA 1,20€ 1,40€ 40,00€

MARMELLATA
CREMA CON NOCCIOLA E CACAO

BISCOTTI SECCHI  con FrRUTTA sECCA
AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
CON FRUTTA CANDITA |20 | 40€  35.00€
CON CACAO






PAS

TORTE

PAN DI SPAGNA

MILLEFOGLIE

RIA

CREMA AL PISTACCHIO DI BRONTE DOP
CREMA PASTICCERA

CREMA CHANTILLY

CREMA AL CIOCCOLATO

CREMA ALLA NOCCIOLA

CREMA AL CAFFE

CREME ALLA FRUTTA DI STAGIONE

CON:

GOCCE DI CIOCCOLATO
FRUTTA FRESCA
FRUTTA SECCA

CREMA AL PISTACCHIO DI BRONTE DOP
CREMA PASTICCERA

CREMA CHANTILLY

CREMA AL CIOCCOLATO

CREMA ALLA NOCCIOLA

CREMA AL CAFFE

CREME ALLA FRUTTA DI STAGIONE

CON:

GOCCE DI CIOCCOLATO FONDENTE
GOCCE DI CIOCCOLATO AL LATTE
GOCCE DI CIOCCOLATO BIANCO
GOCCE DI CARAMELLO SALATO
FRUTTA FRESCA

FRUTTA SECCA

MERINGA

GLI INGREDIENTI DI ALCUNE TORTE POSSONO VARIARE IN BASE ALLA STAGIONE E ALLA FANTASIA DEI
PASTICCIERI, CONSEGUENTEMENTE ANCHE | PREZZI.

35,00€
AL KG

30,00€
AL KG

35,00€
AL KG






PASTICC

RIA

. 35,00€
SAINT HONORE ALK
SEMIFREDDO PISTACCHIO Soe0e
CIOCCOLATO
35,00€
FRUTTA DI STAGIONE N
FRUTTA SECCA
SENZA LATTOSIO
SENZA GLUTINE
TORTA GELATO PISTACCHIO DI BRONTE DOP =oo0e
CIOCCOLATO
CASSATA SICILIANA
NOCCIOLA
STRACCIATELLA
FIOR DI LATTE
FRAGOLA
TORTA BRONTESE 55.00¢
50,00€
DELIZIA AL PISTACCHIO AL KG
35,00€
CASSATA SICILIANA AL KG
SU RICHIESTA :
FOTOGRAFIA STAMPATA SU OSTIA O CIOCCOLATO BIANCO 35,00€ AL KG
CANDELINA CON NUMERO 1,00€
CANDELINA COLORATA 1,00€
CANDELA A FIAMMA 2,00€

GLI INGREDIENTI DI ALCUNE TORTE POSSONO VARIARE IN BASE ALLA STAGIONE E ALLA FANTASIA DEI
PASTICCIERI, CONSEGUENTEMENTE ANCHE | PREZZI.






GRANITA

GELATO

VARIANT]I

RANITE E G

CAFFE
MANDORLA
PISTACCHIO
CIOCCOLATO
FRAGOLA
PESCA
GELSI NERI
LIMONE
MANDARINO

PISTACCHIO
NOCCIOLA
STRACCIATELLA
ZUPPA INGLESE
FIOR DI LATTE
FRAGOLA

BRIOCHE CON GELATO
GRANITA NORMALE CON PANNA
GRANITA PICCOLA CON PANNA
AGGIUNTA PANNA

- LATI

AL BANCO AL TAVOLO
3,50€ 3,70€

PICCOLA AL BANCO AL TAVOLO
3,00€ 3,20€

AL KG 25,00€

A PORZIONE AL KG
1,80€ 25,00€

AL BANCO AL TAVOLO

4,50€ 4,70€
4,50€ 4,70€
4,00€ 4,20€

1,00€






CAFFETTE

CAFFE

DECAFFEINATO

Liscio

RISTRETTO
LuNGO
AMERICANO
MACCHIATO
MAcCcHIATO FREDDO
DoprPiO
MACCHIATONE
CAPPUCCINO
LATTE BiaNnco
LATTE MACCHIATO

Liscio

RISTRETTO

LuNGO

AMERICANO
MACCHIATO
MAccHIATO FREDDO
DoprPIO
MACCHIATONE
CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

RIA

AL BANCO
1,40€
1,40€
|,40€
|,40€
I,40€
I,40€
2,80€
1,60€
1,80€
1,30€

2,20€

AL BANCO
1,50€
1,50€
1,50€
I,50€
I,50€
1,50€
3,00€
1,70€
1,90€

2,50€

AL TAVOLO
I,60€
I,60€
I,60€
I,60€
I,60€
|,60€
3,00€
|,80€
2,00€
|, 50€

2,40€

AL TAVOLO
1,70€
1,70€
1,70€
1,70€
1,70€
1,70€
3,20€
1,90€
2,10€

2,70€
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CAFFETI

RIA

AL BANCO AL TAVOLO

GINSENG Liscio 1,80€ 2,00€
MACCHIATO 1,80€ 2,00€

MACCHIATONE I,.90€ 2.10€

CAPPUCCINO 2,20€ 2,40€

AL BANCO AL TAVOLO

ORZO Liscio 1,50€ 1,70€
MACCHIATO |50 |.70€

MACCHIATONE 1,70€ |,90€

CAPPUCCINO 2,00€ 2,20€

LATTE MACCHIATO 2,50€ 2,70€

AL BANCO AL TAVOLO

MANDORLA LATTE 3,50€ 3,70€
LATTE PICCOLO 2,00€ 2,20€

LATTE MACCHIATO 3,60€ 3,80€

MACCHIATO 1,60€ 1.80€

MACCHIATONE l.70€ 1,90€

CAPPUCCINO 2.00¢€ 2.20€

DeEcaA MACCHIATO 1o0e =o€

Deca MACCHIATONE o0¢ =1oe

1,90€ 2,10€

Deca CAPPUCCINO 2 soe - oe

ORrzo MACCHIATO | 70e | s0e

ORzoO MACCHIATONE . | eoE

Orzo CAPPUCCINO 2,50€ 2,70€

GINSENG MACCHIATO 2,40€ 2,60€

GINSENG MACCHIATONE 2,70€ 2,90€

GINSENG CAPPUCCINO 2,80€ 3,00€






CAFFETTERIA

AL BANCO AL TAVOLO

SOIA LATTE 3,50€ 3,70€
LATTE PICCOLO 2,00€ 2,20€
LATTE MACCHIATO 3,60€ 3,80€
MACCHIATO 1,.60€ 1,.80€
MACCHIATONE 1,70€ 1,90€
CAPPUCCINO 2.00¢€ &,20¢
DeEcA MACCHIATO hooe =.10€
DeEcA MACCHIATONE o0€ =o€

1,90€ 2,10€

Deca CAPPUCCINO - s0e - Hoe
ORrRzo MACCHIATO | 7o | soe
ORzo MACCHIATONE | 70e | s0e
Orzo CAPPUCCINO 2 50€ 2.70€
GINSENG MACCHIATO 2,40€ 2.60€
GINSENG MACCHIATONE 2,70€ 2,90€
GINsENG CAPPUCCINO 2,80€ 3,00€
AL BANCO AL TAVOLO

GLI SPECIALI CAFFE CON PANNA 2,00€ 2,20€
AFFOGATO 3,20€ 3,40€
MAROCCHINO CIOCCOLATO 2,00€ 2,20€
MAROCCHINO PISTACCHIO 2,70€ 2,00€
MocacciNo CIOCCOLATO 2,80€ 3,00€
MocAaccINO PISTACCHIO 3,00€ 3,20€
SHAKERATO 2,80¢€ 3,00€
CAFFE FREDDO 1,.80€ 2,00€

SCHIUMETTA 0,50€ 0,70€






CIOCCOLATA
CALDA

CIOCCOLATA

CALDA pPiccoLA

PUNCH

CAFF

AL LATTE
FONDENTE
Bianca
PisTtAccHIO

NN o
FONDENTE
BiaNnca
PisTtAaccHIO

Rum

ARANCIA
MANDARINO

AGGIUNTA DI PANNA A PARTE |,00€

RIA

AL BANCO AL TAVOLO

3,00€ 3,20€
3,00€ 3,20€
3,00€ 3,20€
3,80€ 4,00€

AL BANCO AL TAVOLO
2,50€ 2,70€
2,50€ 2,70€
2,50€ 2,70€
3,00€ 3,20€

AL BANCO AL TAVOLO
3,00€ 3,20€






CAFFETTERIA

TE CALD|

INFUSI E TISANE

EArRL GREY

TE NERO AROMATIZZATO AL BERGAMOTTO

ENGLISH BREAKFAST

TE NERO

SoMETIMES WITHOUT

TE NERO DETEINATO

VERY JASMINE GREEN TEA

TE VERDE E FIORI DI GELSOMINO

GREEN AND RosEe

TE VERDE E PETALI DI ROSA

JAPAN SENCHA

TE VERDE SENCHA BIO

ReEp PassioN

INFUSO Al FRUTTI ROSSI

ExoTic DrREAM

INFUSO ANANAS E COCCO

GINGER ORANGE

INFUSO ZENZERO E ARANCIA

Spricy TIME

ROOIBOS ARANCIA E CANNELLA

Morocco MINT

TISANA MENTA E LIQUIRIZIA

HERBAL SENSATION

TISANA FINOCCHIO E ANICE

RELAXING MOMENT

TISANA ALLA CAMOMILLA

AL BANCO
3,00€

AL BANCO
3,00€

AL TAVOLO
3,20€

-\ V\V/e] e}
3,20€
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SBEVAND

ANALCOLICI

AL BANCO AL TAVOLO
SPREMUTE bl 3,50€  3,70€
LIMONE
POMPELMO

CENTRIFUGHE MELA AL BANCO AL TAVOLO
ANANAS 5,00€ 5,20€
ARANCIA
CAROTA
LIMONE
ZENZERO
SEDANO
FINOCCHIO
FRAGOLA

AL BANCO AL TAVOLO

BIBITE ANALCOLICHE  ACQUA BOTTIGLIA O,3 L 180e 2.00€
ACQUA BOTTIGLIA PLASTICA O,5L 1,50€ 1,70€
ACQUA BOTTIGLIA O,75L 3,00€ 3,20€
ACQUA IN BICCHIERE 0,90€ I,10€
Coca CoLa 3,00€ 3,20€
CHINOTTO 3,50€ 3,70€
LIMONATA 3,50€ 3,70€
GASSOSA 3,50€ 3,70€
ARANCIATA 3,50€ 3,70€
TE PESCA/LIMONE 3,00€ 3,20€
SUCCHI 3,00€ 3,20€
GINGERINO 3,50€ 3,70€
SAN BITTER BIANCO/ROSSO 3,50€ 3,70€
CRODINO 3,50€ 3,70€
Rep BuLL 3,50€ 3,70€
ACQUA TONICA 3,00€ 3,20€
ACQUA E MENTA 3,00€ 3,20€

ACQUA LIMONE E ZENZERO 3.00€ 3.20€
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ALCOLICI

VINI

AL CALICE AL TAVOLO BOTTIGLIA
VINI BIANCHI| ANTHILIA DONNAFUGATA 350€ 370€  22,00€

SUR SUR GRILLO DONNAFUGATA

SICILIANI
LiIcHEA GRILLO DONNAFUGATA S 70 2EfoE

TARENI| PELLEGRINO

3,50€ 3,70€ 22,00€

2,503 2,70€ 15,00€

AL CALICE AL TAVOLO BOTTIGLIA

VIN|I BIANCHI SAUVIGNON SPECOGNA 3.,50€ 3,70€ 24.00€
FRIULANO SPECOGNA 24

FRIULAN I 3,50€ 3,50€ ,00€
FRIULANO TERRE DI PONCA 2,50€ 2,70€ I5,00€

AL CALICE AL TAVOLO BOTTIGLIA

VINI ROSSI SHERAZADE DONNAFUGATA 3,50€ 3,70€ 22,00€
SICILIANI ETNA ROSSO DONNAFUGATA 3.50€ 3.70€ 25.00€
TARENI NERO D’AVOLA PELLEGRINO 2.50€ 2.70€ I5.00€

AL CALICE AL TAVOLO BOTTIGLIA

3,50€ 3,70€ 25,0€

VINI ROSSI MeERLOT VENICA
FRIULANI MERLOT SPECOGNA 3,50€ 3,70€ 24.00€
CABERNET FRANC SPECOGNA 3.50€ e 24.00€

TERRE DI PoNnca Rosso 2.50€ 2.70€  15,00€






BOLLE
SICILIANE

BOLLE

RIBOLLA

CHAMPAGNE

VINI bpoLcl

LIQUORI

ALCOLICI

VINI

AL CALICE
BRUT MILLESIMATO DONNAFUGATA 5.00€
AL CALICE
PROSECCO EXTRA DRY CASCATA DEI BORGHI 3 c0e
PITTARO METODO CLASSICO 56,50€
AL CALICE
RIBOLLA GIALLA 3,50€
RIBOLLA GIALLA COLLAVINI 6,50€
RIBOLLA TRE LUNE 3,50€
FRANCIACORTA
DOM PERIGNON
GossET
TAITTINGER
BELLE EPOQUE PERRIER JOUET
AL CALICE
BEN RYE DONNAFUGATA 7,00€
KABIR MOSCATO DONNAFUGATA 4,00€
KABIR MOSCATO DONNAFUGATA PICCOLA 4.,00€
PASSITO DI PANTELLERIA PELLEGRINO 3.50€
ZIBIBBO PELLEGRINO 3.50€
MARSALA PELLEGRINO 4,00€
MOSCATO PELLEGRINO 3.50€
AL CALICE
PISTACCHIO 4,00€
LIMONE 3,80€

AL TAVOLO
5,20€

AL TAVOLO
3,20€

S,70€

AL TAVOLO
3,70€

S,70€

3,70€

AL TAVOLO
7,20€

4,20€
4,20€

3,70€

3,70€
4,20€

3,702

AL TAVOLO
4,20€
4,00€

BOTTIGLIA
35,00€

BOTTIGLIA
18,00€

45,00€

BOTTIGLIA
24,00€

45,00€

24,00€

BOTTIGLIA
50,00€

380,00€

65,00€
75,00€

300,00€

BOTTIGLIA
45,00€

28,00€
20,00€

25,00€

25,00€
30,00€

25,00€

BOTTIGLIA

22,00€
20,00€






IL NATALE

PANETTONI

PANETTONE PISTACCHIO pi BRONTE DOP

COPERTURA CON GLASSA AL PISTACCHIO E CIOCCOLATO BIANCO CON GRANELLA E PISTACCHI INTERI SOPRA.
IMPASTO CON PISTACCHIO MACINATO RIDOTTO IN POLVERE, PISTACCHI INTERI, PISTACCHI A PEZZI, GOCCE DI
CIOCCOLATO AL PISTACCHIO. VASETTO A PARTE DI SPALMABILE AL PISTACCHIO CON BASE AL CIOCCOLATO
BIANCO.

PANETTONE PISTACCHIO b1 BRONTE DOP E
MANDARINI

COPERTURA CON GLASSA AL PISTACCHIO E CIOCCOLATO BIANCO CON GRANELLA E PISTACCHI INTERI SOPRA,
STRIATURA AL CARAMELLO SALATO. IMPASTO CON PISTACCHIO MACINATO RIDOTTO IN POLVERE, PISTACCHI
INTERI, PISTACCHI A PEZZI, GOCCE DI CIOCCOLATO AL PISTACCHIO, IL MANDARINO SI PRESENTA IN PASTA.
VASETTO A PARTE DI SPALMABILE AL PISTACCHIO CON BASE AL CIOCCOLATO BIANCO.

PANETTONE TRADIZIONALE

COPERTURA CON GLASSA ALLE MANDORLE E ZUCCHERO E MANDORLE INTERE. IMPASTO CON MANDORLA
D’AVOLA INTERA E A PEZZI E AGRUMI SEMI CANDITI. SENZA UVETTA.

PANETTONE TRADIZIONALE coN UVETTA

COPERTURA CON GLASSA ALLE MANDORLE E ZUCCHERO E MANDORLE INTERE. IMPASTO CON AGRUMI SEMI
CANDITI E UVETTA.

PANETTONE AL CAFFE e CIOCCOLATO BIANCO

COPERTURA CON GLASSA AL CIOCCOLATO BIANCO E CAFFE CON CAFFE MACINATO E PRALINE DI CIOCCOLATO
FONDENTE AL CAFFE. IMPASTO AL CAFFE ESPRESSO CON GOCCE DI CIOCCOLATO BIANCO.

PANETTONE AL CIOCCOLATO

COPERTURA CON GLASSA AL CIOCCOLATO FONDENTE. IMPASTO AL CIOCCOLATO CON GOCCE DI CIOCCOLATO
FONDENTE.

PANETTONE AL CIOCCOLATO E PERE

COPERTURA CON GLASSA AL CIOCCOLATO FONDENTE E STRIATURA DI CIOCCOLATO BIANCO. IMPASTO AL
CIOCCOLATO CON GOCCE DI CIOCCOLATO FONDENTE E PERA SEMI CANDITA.

PANETTONE Al FICHI e CIOCCOLATO BIANCO

COPERTURA CON GLASSA A CIOCCOLATO BIANCO CON GOCCE DI CARAMELLO SALATO. IMPASTO CON FICHI
SEMI CANDITI A PEZZI E GOCCE DI CIOCCOLATO BIANCO.

PANETTONE AL PASSITO DI PANTELLERIA E
UVETTA

COPERTURA CON ZOLLETTE DI ZUCCHERO E MANDORLE SBUCCIATE. IMPASTO CON UVETTA MACERATA NEL
PASSITO DI PANTELLERIA.

PANETTONE AL CARAMELLO SALATO

COPERTURA AL CARAMELLO SALATO E CIOCCOLATO BIANCO CON GOCCE DI CIOCCOLATO BIANCO. IMPASTO
CON GOCCE DI CIOCCOLATO BIANCO AL CARAMELLO SALATO.

DUSCI

500 GR | KG
25,00€ 45,00€
1,5 kG 2 KG 3 kG
65,00€ 90,00€ 135,00€

500 GR | kG
20,00€ 40,00€
1,5 kG 2 KG 3 KG

60,00€ 80,00€ 120,00€






IL NATALE DUSCI

PANDORI

40,00€

PANDORO CLASSICO

CON ZUCCHERO A VELO A PARTE.

PANDORO AL PISTACCHIO bi BRONTE DOP 45,006

COPERTURA CON GLASSA AL PISTACCHIO E CIOCCOLATO BIANCO CON GRANELLA DI PISTACCHIO E
PISTACCHI INTERI. VASETTO A PARTE DI SPALMABILE AL PISTACCHIO CON BASE AL CIOCCOLATO BIANCO.

CESTE NATALIZIE

PICCOLA

A PARTIRE DA

CON PRODOTTI SELEZIONATI DA Duscl boLcl E/O SALATI 35,00€
CON PRODOTTI SELEZIONATI DA Dusci boLCl E/O SALATI APAF‘ES%BQ
CON PRODOTTI SELEZIONATI DA Duscl DoLCI E/O SALATI APARTEE BA

100,00€

PICCOLA aL PISTACCHIO

A PARTIRE DA

CON PRODOTTI SELEZIONATI DA DUSCI DOLCI E/O SALATI AL PISTACCHIO 45,00€
MEDIA aL PISTACCHIO
CON PRODOTTI SELEZIONATI DA DUSCI DOLCI E/O SALATI AL PISTACCHIO APARTIRE 22

GRANDE aL PISTACCHIO

CON PRODOTTI SELEZIONATI DA Duscl DoLCI E/O SALATI AL PISTACCHIO A PARTIRE DA
110,00€






LA PASQUA DUSC

COLOMBE

COLOMBA PISTACCHIO bpi BRONTE DOP

COPERTURA CON GLASSA AL PISTACCHIO E CIOCCOLATO BIANCO CON GRANELLA E PISTACCHI INTERI SOPRA.
IMPASTO CON PISTACCHIO MACINATO RIDOTTO IN POLVERE, PISTACCHI INTERI, PISTACCHI A PEZZI, GOCCE DI
CIOCCOLATO AL PISTACCHIO. VASETTO A PARTE DI SPALMABILE AL PISTACCHIO CON BASE AL CIOCCOLATO BIANCO.

COLOMBA PISTACCHIO bpi BRONTE DOP e
MANDARINI

COPERTURA CON GLASSA AL PISTACCHIO E CIOCCOLATO BIANCO CON GRANELLA E PISTACCHI INTERI SOPRA,
STRIATURA AL CARAMELLO SALATO. IMPASTO CON PISTACCHIO MACINATO RIDOTTO IN POLVERE, PISTACCHI INTERI,
PISTACCHI A PEZZI, GOCCE DI CIOCCOLATO AL PISTACCHIO, IL MANDARINO SI PRESENTA IN PASTA. VASETTO A
PARTE DI SPALMABILE AL PISTACCHIO CON BASE AL CIOCCOLATO BIANCO.

COLOMBA TRADIZIONALE

COPERTURA CON GLASSA ALLE MANDORLE E ZUCCHERO E MANDORLE INTERE. IMPASTO CON MANDORLA D’AVOLA
INTERA E A PEZZI E AGRUMI SEMI CANDITI. SENZA UVETTA.

COLOMBA TRADIZIONALE coN uvETTA

COPERTURA CON GLASSA ALLE MANDORLE E ZUCCHERO E MANDORLE INTERE. IMPASTO CON AGRUMI SEMI CANDITI
E UVETTA.

COLOMBA AL CAFFE £ CIOCCOLATO BIANCO

COPERTURA CON GLASSA AL CIOCCOLATO BIANCO CAFFE CON CAFFE MACINATO E PRALINE DI CIOCCOLATO
FONDENTE AL CAFFE. IMPASTO AL CAFFE ESPRESSO CON GOCCE DI CIOCCOLATO BIANCO.

COLOMBA AL CIOCCOLATO

COPERTURA CON GLASSA AL CIOCCOLATO FONDENTE. IMPASTO AL CIOCCOLATO CON GOCCE DI CIOCCOLATO
FONDENTE.

COLOMBA AL CIOCCOLATO E PERE

COPERTURA CON GLASSA AL CIOCCOLATO FONDENTE E STRIATURA DI CIOCCOLATO BIANCO. IMPASTO AL
CIOCCOLATO CON GOCCE DI CIOCCOLATO FONDENTE E PERA SEMI CANDITA.

COLOMBA Al FICHI  CIOCCOLATO BIANCO

COPERTURA CON GLASSA A CIOCCOLATO BIANCO CON GOCCE DI CARAMELLO SALATO. IMPASTO CON FICHI SEMI
CANDITI A PEZZI E GOCCE DI CIOCCOLATO BIANCO.

COLOMBA AL PASSITO DI PANTELLERIA E UVETTA

COPERTURA CON ZOLLETTE DI ZUCCHERO E MANDORLE SBUCCIATE. IMPASTO CON UVETTA MACERATA NEL PASSITO
DI PANTELLERIA.

COLOMBA AL CARAMELLO SALATO

COPERTURA AL CARAMELLO SALATO E CIOCCOLATO BIANCO CON GOCCE DI CIOCCOLATO BIANCO. IMPASTO CON CON
GOCCE DI CIOCCOLATO BIANCO AL CARAMELLO SALATO.

500 GR I KG
25,00€ 45,00€
1,5 KG 2 KG 3 KG
65,00€ 90,00€ I35,00€

500 GR I kG
20,00€ 40,00€
1,5 KG 2 KG 3 KG

60,00€ 80,00€ 120,00€






LA PASQUA DUSC

UOVA DI CIOCCOLATO

UOVA CLASSICHE 80,00€ AL kG

CON CIOCCOLATO FONDENTE, AL LATTE O BIANCO.

UOVA AL PISTACCHIO

CON CIOCCOLATO FONDENTE, AL LATTE O BIANCO.

UOVA ALLA NOCCIOLA

CON CIOCCOLATO FONDENTE, AL LATTE O BIANCO.

UOVA ALLA MANDORLA

CON CIOCCOLATO FONDENTE, AL LATTE O BIANCO.

CONFEZIONI PASQUALI

PICCOLA A PARTIRE DA

CON PRODOTTI SELEZIONATI DA Duscl boLcl E/O SALATI 35,00€

M EDlA A PARTIRE DA

CON PRODOTTI SELEZIONATI DA Dusci boLCl E/O SALATI 50,00€

GRANDE

CON PRODOTTI SELEZIONATI DA Duscl DoLCI E/O SALATI A PARTIRE DA

100,00€

PICCOLA aL PISTACCHIO APARTIRE B

CON PRODOTTI SELEZIONATI DA Duscl boLCl E/O SALATI AL PISTACCHIO 45,00€

MEDIA aL PISTACCHIO A PARTIRE DA

CON PRODOTTI SELEZIONATI DA Duscl boLCl E/O SALATI AL PISTACCHIO 60,00€

GRANDE aL PISTACCHIO

CON PRODOTTI SELEZIONATI DA Duscl DoLCI E/O SALATI AL PISTACCHIO A PARTIRE DA

110,00€






FESTIVITA

CARNEVALE

FRITTELLE CREMA
RICOTTA
CIOCCOLATO
PISTACCHIO
ZABAIONE

CROSTOLI SEMPLICI
CIOCCOLATO
PISTACCHIO

HALLOWEEN

OSSA DI MORTO
RAME DI NAPOLI

SAN GIUSEPPE

ZEPPOLE RICOTTA
CREMA

ZEPPOLE RICOTTA

PICCOLE CREMA

ZEPPOLE

DI RISO

FEsTA DELLA DONNA

MIMOSA GRANDE
PICCOLA

AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
1,80€ 2,00€ 35,00€

AL PEZZO AL TAVOLO AL KG

1,00€ 1,20€  40,00€

AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
|,60€ |,80€ 35,00€

AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
|,80€ 2,00€ 35,00€

AL PEZZO AL TAVOLO
4,00€ 4,20€

AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
2,00€ 2,20€ 35,00€

AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
1,80€ 2,00€ 35,00€

AL PEZZO AL TAVOLO
5,00€ 5,20€

AL PEZZO AL TAVOLO AL KG
1,80€ 2,00€ 35,00€






IL BISTROT

PIATTI IMMANCABILI

GRAN SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI DEL TERRITORIO
TRA SICILIA E FRIULI DI PRODUZIONE ARTIGIANALE

IL CRUDO DI SAN DANIELE, IL cOoTTO BRACE FRIULANO, IL SALAME DI SuINO NERO DEI NEBRODI, LA
LoNzINA DI SUINO, LO SPECK DI SAURIS, LA MORTADELLA DI SiciLIA, IL CAclocAavAaLLO RAGUsANO,
LA PrRovoLA IBLEA, IL MONTASIO DOP TRA FRESCO E STAGIONATO E MOLTO ALTRO... ACCOMPAGNATI
DALLE GLASSE E CONFETTURE DI STAGIONE

“SIGNURA SARIDDA CHISTA E ‘NA VERA NORMA”

GRAN SELEZIONE DI PASTA ALLA NORMA, LA TRADIZIONALE RIVISISTATA DALLO CHEF IN CHIAVE
MODERNA

FRASTUCARA

GRANSELEZIONE DI PASTA AL PESTO DI PISTACCHIO DI BRONTE E CREMA DI RAGUsANO Dopr

RAVIOLI DI RICOTTA CU U PORCU A RAGU

RAVIOLI ARTIGIANALI DI RICOTTA SALATA E CACIOCAVALLO AL RAGU DI MAIALE

PURPETTI A RAGU

POLPETTE DI CARNE AL SUGO IN SALSA DI PACHINO CON POLENTINA ARROSTITA AL MONTASIO DOP,
LA TRADIZIONE GOURMET.

APERIDuUSCI

UNA PROPOSTA DELLA TERRA DI SICILIA RICREATA PER UN APERIPRANZO O UN APERICENA DEDICATO
CON MOLTEPLICI PROPOSTE DI FOOD AND BEVERAGE.

S| COMPONE DA SELEZIONI DELLA NOSTRA ROSTICCERIA ARTIGIANALE TRA MINI ARANCINI,
SCACCIATE, PANZEROTTI, PIZZETTE E FOCACCE GOURMET SIA FARCITE CHE ARREDATE, GRAN
SELEZIONI DI SALUMI E FORMAGGI DEL TERRITORIO, OLTRE ALLE NOSTRE FRITTURINE DI PESCE E/O
CARNE SEMPRE TUTTO ACCOMPAGNATO DALLE GLASSE, DALLE MOSTARDE E DALLE SALSE DI NOSTRA
PRODUZIONE. MA NON E FINITA QUI! UNA PROPOSTA IN CONTINUA EVOLUZIONE, MATERIE PRIME
SELEZIONATE E PRODUZIONE ARTIGIANALE GARANTITA. UN’EFFETTO WOW PER | VOSTRI APERITIVI.
NOTA: UN BUON VINO SELEZIONATO DELLE TERRE DELL’UVA DI SICILIA O DEL FRIULI, UN COCKTAIL DI
TRADIZIONE SELEZIONATO, UN COCKTAIL STUDIATO DAL NOSTRO STAFF CON PROFESSIONALITA E
MAESTRIA NEGLI ABBINAMENTI.

IL NOSTRO PERSONALE E A TUA DISPOSIZIONE PER UN BUON CONSIGLIO DI GUSTO!

16,00€/

PERSONA

14,00€

14,00€

16,00€

16,00€

DA MIN 2 PERS
20,00€/
PERSONA

**¥*¥ALTRI PIATTI VENGONO INTEGRATI CON “PROPOSTE DEL GIORNO” SEMPRE NUOVE

CHE UNISCONO TRADIZIONI E INNOVAZIONI TRA SAPORI E PROFUM]|. ***

//:/ Fbeelz, Feilore

IL BisTROT DUSCI SI TROVA ALL'INTERNO DEL NOSTRO PUNTO VENDITA DI
VIALE TRICESIMO N. 46 A UDINE.

E’ carPiTANATO DALLO CHEF NicoLA BERTOSSI CHE CON LA SUA PLURIENNALE ESPERIENZA E
L’ATTENZIONE PER | DETTAGLI CREA PIETANZE UNICHE, FONDENDO SAPORI E GUSTI SICILIANI

CON | PRODOTTI DELLA NOSTRA TERRA D’ADOZIONE IL FRIULI.

IL MENU, STUDIATO NEI DETTAGLI ED IN CONTINUA EVOLUZIONE, PRENDE FORMA DALLA
STAGIONALITA DEI PRODOTTI PERMETTENDO SEMPRE DI MANTENERE STANDARD DI ALTO LIVELLO.
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CATERING, BANQUETING,
FESTE ED EVENTI

LE CENE A TEMA, UN RINFRESCO, LA TUA FESTA DI LAUREA, UN
APERICENA STRUTTURATO IN UNA LOCATION A TUA SCELTA O NELLE
NOSTRE SALE, UN ASPORTO PER UN COMPLEANNO, UNA CENA
ELEGANTE A CASA TUA FATTA DA NOI...

SONO SOLO ALCUNE DELLE PROPOSTE A VOI RISERVATE!

OGNI RICHIESTA VERRA PRESA IN CARICO E STUDIATA NEL DETTAGLIO
PER CREARE IL VOSTRO EVENTO. RIVOLGITI Al NOSTRI RESPONSABILI,
RICEVERAI UN PREVENTIVO DETTAGLIATO AL FINE DI CREARE IL TUO
EVENTO SU MISURA.

PROFESSIONALITA, ALTA QUALITA E SERVIZIO Al MASSIMI LIVELLI IN
OGNI SITUAZIONE.

Nol bl Duscl SAREMO LIETI DI ACCOMPAGNARTI NELLE TUE FESTE
PRIVATE ED AZIENDALI.

DI SEGUITO | RIFERIMENTI PER INFORMAZIONI, PREVENTIVI E PRENOTAZIONI

PREVENTIVI E PRENOTAZIONI: GAETANO®@®DUSCI.COM
PREVENTIVI, INFO ALIMENTI E PRENOTAZIONI: NICOLACHEF@DUSCI.COM
PREVENTIVI E PRENOTAZIONI PER IL CENTRO STORICO: GIULIANA®DUSCI.COM






INFORMAZIONI
PER LA CLIENTELA

LE ALLERGIE E LE INTOLLERANZE VANNO SEGNALATE ALLO STAFF CHE POTRA

CONSIGLIARVI NELLA SCELTA DEI NOSTRI PRODOTTI.
ALLEGHIAMO TABELLA DEGLI ALLERGENI:

ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme e condimenti
in cui vi sia anche in piccole dosi

CROSTACEI

Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi e simili

FRUTTA A GUSCIO

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagid, noci pecan, anacardo e pistacchi

GLUTINE

Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut, inclusi ibridati derivati

LATTE E DERIVATI

Ogni prodotto in cui viene usato il latte:
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie

LUPINI

Presenti in cibi vegan sottoforma di:
arrosti, salamini, farine e similari
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MOLLUSCHI

Canestrello, cannolicchio, capasanta,
cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc

SENAPE

Si pud trovare nelle salse e nei
condimenti, specie nella mostarda

PESCE

Prodotti alimentari in cui & presente
il pesce, anche se in piccole percentuali

SEDANO

Sia in pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

SESAMO

Semi interi usati per il pane , farine anche
se lo contengono in minima percentuale

ANIDRIDE SOLFOROSA
E SOLFITI

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

Prodotti derivati come:
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

UoVA E DERIVATI

Uova e prodotti che le contengono com
maionese, emulsionanti, pasta all'uovo

ok b 4
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INFORMAZIONI
PER LA CLIENTELA

Cl| TROVATE IN:

UFFICIO VIA PaoLo SarPI |1, 33100 UD
0432 1480243

Via PaoLo SarPl |1, 33100 U

D

0432 1793263

Via GrRazzaNO 98, 33100 U

D

0432 510220

ViA LIONELLO 4, 33100 U
0432 143007

VIA TRICESIMO 46, 33100 U
0432 159263

POTETE CONTATTARCI SU

INFO@DUSCI.

PER AMMINISTRAZIONE E PREVENTIVI: GAETANO®@DUSCI.
PER LA PASTICCERIA: SALVATORE®@DUSCI.

FESTE ED EVENTI NEI LOCALI DEL CENTRO: GIULIANA@®DUSCI.
PER BANQUETING E CUCINA: NICOLACHEF®@DUSCI.

SE VUOI LAVORARE CON NOI: BEATRICE®@DUSCI.

SITO INTERNET: HTTPS://WWW.DUSCI.
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VI RINGRAZIAMO PER AVERCI SCELTO
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